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Menú A

Bienvenida:

Chips vegetales

Pica-pica:

Jamón Jabugo, pan tomate y aceite de oliva
(1 x comensal)

Queso majorero asado con nuestro mojo de cilantro
(Ración por cada 4 comensales)

Nuestras croquetas de pescado de roca y marisco
(Ración por cada 4 comensales)

Champiñones al ajillo con tropezones de jamón y langostinos
(Ración por cada 4 comensales)

Chocos (sepias) fritos a la andaluza
(Ración por cada 4 comensales)

Fritura de pescado de barquillo y pimientos de padrón
(Ración por cada 4 comensales)

Novillo solomillo, vueltas y vira con ajos, papas y perejil
(Ración por cada 4 comensales)

Chocolate, coco, mango

Café

Bodega:

Copa de bienvenida
Malvasía, blanco seco Lanzarote
Lan, Tempranillo, crianza Rioja
Agua mineral

José Rodríguez
Chef propietario
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Menú B

Bienvenida:

Chips vegetales

Pica-pica:

Ventresca de atún casera, pimentada, arrope
(1 por comensal)

Nuestra Cesar, cogollos, manzana, apio, crujientes de aromáticas, queso curado
(Ración por cada 4 comensales)

Revoltillo de verduritas salteadas, langostinos, Jabugo
(Ración por cada 4 comensales)

Chocos (sepias) fritos a la andaluza
(Ración por cada 4 comensales)

Pulpo con papas y nuestro mojo hervido
(Ración por cada 4 comensales)

Cerdo ibérico, secreto a la parrilla con papas en sartén, setas, padrón
(Ración por cada 4 comensales)

Chocolate, coco, mango

Café

Bodega:

Copa de bienvenida
Malvasía, blanco seco Lanzarote
Lan, Tempranillo, crianza Rioja
Agua mineral

José Rodríguez
Chef propietario
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Menú C

Bienvenida:

Chips vegetales

Queso de cabra templado con semillas
Nueces, dulce de tomate, etc.

Cherne a la plancha con ajada
Pimentada

Solomillo de cerdo Ibérico con
Higos en moscatel, papas crema

Chocolate, coco, mango

Café

Bodega:

Copa de bienvenida
Malvasía, blanco seco Lanzarote
Lan, Tempranillo, crianza Rioja
Agua mineral

José Rodríguez
Chef propietario
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Menú D

Bienvenida:

Chips vegetales

Mi-cuit de foie-gras de pato hecho en casa
Chutney de cítricos

Bocinegro, langostinos
Jugo de su coral, vegetales verdes

Presa de cochino negro rustida, chorizo
Papas confitadas, piquillos

Piña Herreña, sorbete de coco
Gelificado de ron Arehucas

Café

Bodega:

Copa de bienvenida
Malvasía, blanco seco Lanzarote
Lan, Tempranillo, crianza Rioja
Agua mineral

José Rodríguez
Chef propietario
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Menú E

Bienvenida:

Chips vegetales

Langostinos salvajes al ajillo
Guacamole y mesclúm

Cherne lomos, ragú de setas y espárragos
Emulsión de shiitakes

Solomillo de novillo glaseado
Con almogrote de tomates verdes caramelizado

Solo chocolate

Café

Bodega:

Copa de bienvenida
Malvasía, blanco seco Lanzarote
Lan, Tempranillo, crianza Rioja
Agua mineral

José Rodríguez
Chef propietario
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Menús Grupos y empresas 2019

Precios Menús

Pica-Pica:

Menú A 35,90 €

Menú B 39,80 €

Menús:

Menú C 47,90 €

Menú D 55,60 €

Menú E 58,90 €

No incluido el 6,5 % de I. G. I. C.

info@lapuntillacomidas.es
Esperando sean de su agrado

Un cordial saludo

José Rodríguez

La Puntilla
D. O. vinos y comidas


